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Vintermeny 2011


Antipasti

Capestante con carciofi 169,-
Stekt kamskjell med artiskokk krem,
Sitronolje & friske urter
Fried scallops with artichoke cream, lemon oil & fresh herbs


Zuppa di pesce 139,-
Kremet fiskesuppe med blåskjell, fisk, rotgrønnsaker & safran
Creamy fish soup with mussels, fish, root vegetables & saffron


Involtine di melanzane 159.-
Grillet aubergine fylt med kjøttdeig
Gratinert med tomat & mozarella ost
Serveres med pikant tomatsaus &  urter pesto
Grilled eggplant filled with minced meat
Grated with tomatoes & mozzarella cheese
Served with tomato sauce & herbs pesto


Antipasti misti 159.-
Et utvalg av italienske delikatesser
A selection of Italian delicacies


Carpaccio di capriolo 169.-
Hjorte carpaccio med ruccola, trøffelaioli, parmesan,
bringebær, pinjekjerner & balsamicokrem
Deer Carpaccio with rocket salad, truffle aioli, parmesan,
Raspberries, pine nuts & balsamic cream


Caprese 119.-
Fersk bøffelmozarellaost, tomater,
basilikum & pesto
Fresh buffalo mozzarella cheese, tomatoes, basil & pesto






Pasta

Spaghetti agli scampi 169.-
Spaghetti med scampi, hvitvin, cherrytomat
hvitløk, friske urter & chilli
Spaghetti with prawns, white wine, cherry tomatoes
garlic, fresh herbs & chili


Panzerotti ai Fungi 189,-
Fersk halvmåne formet ravioli fylt med steinsopp
 Serveres i fløte saus med stekt skogsopp & trøffel olje
Fresh ravioli filled with boletus
Served in cream sauce with fried mushroom & truffle oil



Tagliatelle con tacchino 179,-
Fersk tagliatelle med kalkunfilèt,
Serveres i kremet fløtesaus med spinat & østerssopp 
Fresh tagliatelle with turkey
Served in cream sauce with spinach & oyster mushrooms


Tagliatelle al salmone 179.-
Fersk tagliatelle med laksemedaljong & asparges 
Serveres i gorgonzolasaus 
Fresh tagliatelle with salmon medallion & asparagus
Served with gorgonzola sauce


Lasagne  al forno 159.-
Hjemmelaget lasagne med krydret bolognese saus
Homemade  lasagna with bolognese sauce











Carne & Pesce

Sella di capriolo arrosto 319,-
Hjortefilèt med steinsopp skorpe & rosenkål
Serveres med trøffel-potetpurè & barolo-tyttebærsaus 
Venison fillet with mushroom crust & brussels sprouts
Served with truffle- potato puree & barolo-cranberrie sauce


Filetto di halibut e gamberoni 289,-
Ovnsbakt kveitefilèt med kongereke
Serveres med rødbet risotto, asparges & sitron pernod skum
Baked halibut fillet with king prawn
Served with beets risotto, asparagus & lemon pernod foam


Filetto di manzo al gorgonzola 299,-
Indrefilèt av oksekjøtt gratinert med gorgonzolaost
Serveres med spinat-kantarell risotto & rødvinsglasert borretaneløk 
Tenderloin of beef grated with gorgonzola cheese
Served with spinach-chanterelle risotto & red wine glazed borretane onion


Saltimbocca di Agnello 289,-
Ytrefilet av lam rullet i parmaskinke & salvie
Serveres med ratatouille couscous, pinjekjerner & salvie saus
Loin of lamb rolled in Parma ham & sage
Served with ratatouille couscous, pine nuts & sage sauce


Bistecca di Vitello ai Fungi 289,-
Grillet kalventrecote med kremt skogsopp saus, 
Serveres med asparges & fløtegratinerte poteter
Grilled veal steak with creamy mushroom sauce,
Served with asparagus & creamed potatoes

VELKOMMEN TIL RESTAURANT LA DONNA DEI TUFFI PÅ LYSAKER BRYGGE! TEL:67 10 68 20 BORD RESERVASJON

Side | 3 

image1.png




